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MJODGARD MIKROBRYGGERI

Mix dme egne

COCKTAIL

SIDE | 02

MERE END BARE ET BRYGGERI

HVEM ER
MJODGARD?

Mjgdgdard er visionen om at brygge
mjed af hgjeste kvalitet! Fysisk er vi et
mikro-mjadbryggeri, der har til huse i
Dalby, pa greensen mellem Stevns og
Faxe Kommune. Bryggeriet er
indrettet i historiske rammer i en af de
gamle Heering-likarhaller.

Her star ejer og brygger Thomas
Priiskorn for at fremstille de gyldne
draber, udelukkende brygget pa dansk
kvalitetshonning.

|dégrundlaget bag Mjadgard er at
brygge gourmetmjad, og vi ser os selv
som en del af det Nye Nordiske
Kakken og brygger med omsorg og
fokus pa smag og diversitet, glemte
sorter og arter. Bryggeriet arbejder
med en autentisk og traditionel tilgang
til brygningen, der har veeret i brug
siden vikingetiden.

Vihar pt. 10 forskellige og spaendende
mjed i sortimentet. Hvis du er
nysgerrig pa mere, sa kig ind pa
hjemmesiden og webshoppen og lad
dig forfare.
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MJOD ER EN FANTASTISK HEDVIN

INDHOLD:

S. 4 HYLDESKUD Der er sa mange muligheder med
mj@d, og vi har vores mjed i et bredt

5.5 LOVFALD sortiment, som kan bega sig til en

masse madretter, desserter og

S. 6 SKOVFRED
hyggelige stunder, hvor du nyder

S. 7 SKOVSYRE mjgden helt uden noget til. Eller lad

dig inspirere af vores guide, du her
S. 8 SKYBRUD har modtaget.
5.9 SPIRE Mjad kan nydes ren i sma glas. Bade

kold, tempereret og varm. Den kan

S. 10 URTEHAVE . ,
0gsa anvendes som velkomstdrink

S 11 URTESUS eller mjgdcocktail.
S. 12 ABLESKUD Du kan ogsa prgve en opvarmet
Hyldemjad eller Vintermjad pa de

5. 13 VORES MJOD kolde vinterdage, som et alternativ til
lzgg.

S. 14 FOLG OS 51088

Find din

FAVORIT
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En frisk aperitif

HYLDERUS
AF MJODGARD

INGREDIENSER

e 10 cl Hyldemjad
e 2,5 clvodka

e 1,5 cl citronsaft

FREMGANGSMADE

e Blandes i glas med isterninger

e Toppes af med en lille smule
ginger beer

e Prgv den ogsa med lidt frisk
ingefeer tilsat

VORES HYLDEM]JOD

Den velkendte danske sommerduft
af hyldeblomst, med en god fyldig
smag. Eftersmagen er lang, med en
solid basis af lette bitterstoffer fra
hyldeblomsterne. Seadmen er i den
nedre ende, dog med en tydelig
honningsmag.
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En let longdrink

LOVEFALD
AF MJODGARD

INGREDIENSER
e 1 del Ren Mjad

e 1 del god &eblemost

e 1 knivspids kanel

FREMGANGSMADE
e Heeld mjod og eblemost i et
hojt glas
e Tilseet kanel og is, og rgr godt

MJODGARD MIKROBRYGGERI

VORES REN MJOD

Ren Mjad er brygget
udelukkende pa ren honning.
Der er brugt den bedste og
mest smagsfulde
sensommerhonning, samt en
mindre mangde lind- eller
lynghonning. Sommerens
blomsterflor tilfgrer mjgden
en let smagsfylde, med fine
nuancer af bitterstoffer fra
honningens helt unikke
terroir.
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Lige til fyraften...

SKOVEFRED

AF MJODGARD

INGREDIENSER
e 4 c|l Skovmijgd

e 3 ¢l vodka
e 1 cllimesaft

e 1 lille kvist timian

FREMGANGSMADE

e Heeld mjad, vodka og limesaft |
en shaker godt fyldt med is
Shake det godt!

Heeld i et cocktailglas fyldt med

knust is

1-2 draber Angostura over isen

Pynt evt. med piskede aeggehvider

VORES SKOVMJOD

Alt det gode fra de danske skove
samlet i en mjgd. Her far smag og
syrlighed fra baerene lov til at
dominere. Det far denne mjed til at
skille sig mest ud fra de andre bryg.
Her oplever du ikke den typiske
honningsmag. Syren daekker over
mjgdens intense sgdme indtil
eftersmagen, hvor den far lov til at
udfolde sig.
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God til kande

SKOVSYRE
AF MJODGARD

INGREDIENSER
e 1 del Skovmjad

e 2 dele lemonade (citron eller

limesaftevand)

FREMGANGSMADE

e Haeld i et glas
e Rgr med masser af is

e Pynt med skovens beer

MJODGARD MIKROBRYGGERI

VORES SKOVMJOD

Alt det gode fra de danske
skove samlet i en mjad. Her
far smag og syrlighed fra
baerene lov til at dominere.
Det far denne mjed til at
skille sig mest ud fra de
andre bryg. Her oplever du
ikke den typiske
honningsmag. Syren daekker
over mjgdens intense sgdme
indtil eftersmagen, hvor den
far lov til at udfolde sig.
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Forfriskende tarstslukker

SKYBRUD
AF MJODGARD

INGREDIENSER

e 10 cl hyldemjad
e 10 cl tonic
e 5 ¢l danskvand

e 1 tsk bla curacao

FREMGANGSMADE

e Kom isterninger i et glas

SIDE | 08

e Heeld mjed, tonic og danskvand

over isen

e Pres en enkelt skive citron over,

og dryp bld curacao over.

VORES HYLDEM]JOD

Den velkendte danske sommerduft

af hyldeblomst, med en god

fyldig

smag. Eftersmagen er lang, med en

solid basis af lette bitterstoffer fra

hyldeblomsterne. Seadmen er i den

nedre ende, dog med en tydelig

honningsmag.
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En frisk velkomstdrink

SPIRE
AF MJODGARD

INGREDIENSER

e 10 cl Hyldemjgd
2,5 cl gin

5 cl tonic
10 cl danskvand

1 skive lime

FREMGANGSMADE

e Kom isibunden af et hgjt glas
e Heeld gin, mjed og danskvand i
e Rgr det stille rundt - top af med tonic
e Pynt med en kvist timian og limeskive

MJODGARD MIKROBRYGGERI

VORES HYLDEM]JOD

Den velkendte danske
sommerduft af hyldeblomst,
med en god fyldig smag.
Eftersmagen er lang, med en
solid basis af lette
bitterstoffer fra
hyldeblomsterne. Sgdmen er |
den nedre ende, dog med en
tydelig honningsmag.
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En aperitif

URTEHAVE

AF MJODGARD

INGREDIENSER

e 1 del Mjgdurt mjad
e 1 del ginger beer

e 1 salvieblad

FREMGANGSMADE

e Gnid glasset indvendigt med
salviebladet

Kom isterninger i glasset

Heeld mj@d og ginger beer i

Rar stille rundt

Pynt med friske urter el. ingefaer

VORES MJODURT

Mjadurt er en halvsad mjad, hvor
mjgdurtens smagsstoffer tilfgrer en
frugtagtig oplevelse, samt
neddrosler sgdmefornemmelsen.
En unik mjgd, med en helt seerlig
karakter og personlighed. Mjgdurts-
mjoden egner sig fortrinligt til
marinering af vildt, til ostebordet,
mark chokolade, is eller i en
velkomstdrink.
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En let longdrink

URTESUS

AF MJODGARD

INGREDIENSER

e 10 cl Mjgdurt mjad
e 2 5clvodka
e 1.5 ¢l citronsaft

e 1 skveet tonic

FREMGANGSMADE

e Kom isterninger i et hgjt glas

e Heeld vodka, mjgd & citronsaft |
glasset

e Ror forsigtigt rundt

e Toppes af med tonic

MJODGARD MIKROBRYGGERI

VORES MJODURT

Mjadurt er en halvsad mjad,
hvor mjedurtens smagsstoffer
tilffgrer en frugtagtig
oplevelse, samt neddrosler
sgdmefornemmelsen. En unik
mjgd, med en helt seerlig
karakter og personlighed.
Mjodurts-mjgden egner sig
fortrinligt til marinering af
vildt, til ostebordet, mark
chokolade, is eller i en
velkomstdrink.
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Velegnet til kande

ABLESKUD
AF MJODGARD

INGREDIENSER

e 3 dele Hyldemjad
e 2 dele god aeblemost

e 1 del danskvand

FREMGANGSMADE

e Kom isterninger i et bredt glas

e Heeld mjgd og eeblemost |

e Rgr rundt

e Top op med danskvand og pynt med
en tynd skive aeble

VORES HYLDEMJOD

Den velkendte danske sommerduft af
hyldeblomst, med en god fyldig smag.
Eftersmagen er lang, med en solid basis
af lette bitterstoffer fra
hyldeblomsterne. Sgdmen er i den
nedre ende, dog med en tydelig
honningsmag.
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Del dine cockrtails

SOME

Treed ind i en verden af nydelse og natur - og bliv en del af Mjgdgards
forunderlige univers med rgdder i vikingetiden, og nutidig baeredygtighed

og nyt nordisk kakken i fokus. Her hersker historiens vingesus og det lokale
sammenhold.

Del dine oplevelser med Mjgdgards gourmetmjgd og cocktails og hjeelp
andre livsnydere, naturelskere, historiengrder etc. og brug #mjedgard,
#mereendbareetbryggeri og #newnordicmead pa Facebook, Instagram og
LinkedIn sa vi ogsa kan faglge dig, og sa du inspirerer andre med dine
oplevelser, opskrifter og gode ideer.

#mjodgird og #mereendbareetbryggeri #newnordicmead
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Dansk gourmetmjod

FIND DINE
MJ@D HOS OS

Mj;adurt

Ren Mjed

Hyldemjod

Skovmjed

Foruden mjad til vores
cocktailopskrifter, sa har vi
folgende mjed i sortimentet:

Vintermjod

Kongemjodsserien

Ladby Mjed

Ladby Kvanmjed

Se vores store udvalg af Mjgd |
webshoppen, hvor du kan veelge
mellem mange forskellige til priser
fra 98,00 DKK. Kgb online med
hurtig levering af alle vores varer.

Mix dine egne

C O CKTAIL S Derudover far du fri fragt ved kab

over 500 DKK.
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MJ@DGARD MIKROBRYGGERI APS
ADRESSE: HEERINGVE] 25 BYG. 8
4690 DALBY

TLF.: 61 66 60 99

E-MAIL: KONTAKT@MJODGARD.DK
CVR NR. 42059595
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